Vorspeisen/ starters

Tagessuppe CHF
Soup of the day

Champagnercremesuppe mit Triffelaroma und CHF
Morcheln

Chamagnercreamsoup with truffel flavouring and morels

Gruner Blattsalat CHF

an unserem selbstgemachten Frenchdressing
Green salad

Gemischter Salat

Verschiedene marinierte Gemiise- und Blattsalate CHF
Mixed salad

Lauwarmer Gemusesalat an Senfsauce

serviert im Parmesankorbli CHF
Lukewarm vegetables salad with mustard dressing served in a
Parmesan basket

Klassisches Beefsteak Tatar vom regionalen Rind
von mild bis scharf - ganz nach lhrem Geschmack
dazu Toast und Butter
Beef tatar (mild or spicy) with toast and butter
als Vorspeise / starter CHF
als Hauptspeise / main course CHF

11.50

15.50

9.50

12.50

16.50

25.50
32.00

Wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeitende fiir detaillierte Informationen zu enthaltenden Allergenen

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt



Hauptgange / main courses

Cordon bleu, wie es sein soll — zart, kasig und einfach unwiderstehlich!

Frohsinn Cordon bleu
Gefullt mit wirzigem Godyschinken und Kiissnachter Kase

dazu Pommes frites und Gemiuse
Frohsinn-Cordon bleu, breaded scalopes filled with ham and local
cheese, with French fries and vegetables

Oder auch als Fitnessteller erhdltlich mit Salat oder Gemiise
Or as a fitness plate with mixed salad or vegetables

Vom Schwein / pork 350gr CHF

200gr  CHF

Vom Kalb / veal 350gr  CHF

200gr  CHF

mit Kiissnachter Habanero Chili-Kéise Aufpreis CHF

Panierte Schnitzel mit Pommes frites und Gemise
Breadcrumbed escalope, pan fried with French fries and vegetables

Vom Schwein / pork CHF
Vom Kalb / veal CHF

41.00
35.00

50.00
45.00

1.00

29.00
47.00

Wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeitende fiir detaillierte Informationen zu enthaltenden Allergenen

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt



Schweins-Rahmschnitzel mit Champignons,

serviert mit Teigwaren und Gemiuse
Pork escalope with mushroom cream sauce, pasta and vegetables

Hausgemachte Schweinsbratwurst
nach altem Familienrezept

mit Zwiebelsauce, Butterrdsti und Gemuse
Homemade pork sausage with onion sauce
hash browned potatoes and vegetables

Gebratene Kalbsleber an frischen Krautern

serviert mit Butterrdsti und Gemiuse
Calf's liver served with fresh herbs, hash browned potatoes
and vegetables

Kalbsgeschnetzeltes «Zurcher Art»
an Champignonsrahmsauce

serviert mit Butterrdsti und Gemuse
Sliced veal Zurich-Style with mushroom cream sauce,
hash browned potatoes and vegetables

Schweizer Entrecote an Café de Paris Sauce

serviert mit Kroketten und Gemise
Swiss beef steak with café de Paris sauce,
Potato croquette and vegetables

Gebratene Alpstein-Pouletbrust an griiner Thaicurrysauce

serviert mit Basmatireis und Gemiuse
Alpstein-Chicken breast with green Thaiycurrysauce, basmati rice
and vegetables

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

30.00

24.50

40.50

48.00

46.00

36.00

Wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeitende fiir detaillierte Informationen zu enthaltenden Allergenen

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt



Eglifilet gebraten mit Mandelbutter CHF 39.00

serviert mit Trockenreis und Gemiise
Pan-fried perch fillet with almond butter, rice and vegetables

Hausgemachte Fischknusperli Frohsinn Art CHF 31.00

serviert mit Tartarsauce, Pommes frites und Gemise
Deep fried fish stripes with tartare sauce, French fries and
vegetables

Tagliatelle nach Art des Hauses CHF 25.50
Tagliatelle “Chef Style”

Kunterbunter Gemduseteller mit Pommes frites CHF 30.00
Seasonal vegetables plate with French fries

Bunter Salatteller mit Freilandei CHF 25.50
Salad platter with boiled egg

Veganes Gemuse-Kartoffelcurry serviert mit Basmatireis CHF 25.00
Vegan vegetables-potatoes-curry served with basmati rice

Deklaration

Schwein: Schweiz Egli: EE / Schweiz

Poulet: Schweiz /SVN Pangasius: Vietnam - Aquakultur

Kalb: Schweiz Brot/Backwaren: Herkunft / Herstellung Schweiz

Rindfleisch: Schweiz /ARG

Wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeitende fiir detaillierte Informationen zu enthaltenden Allergenen

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt



